
4 Typen an Bändern, um die speziellen Bedürfnisse
der Backindustrie zu erfüllen:
- Leichtgewichtig, geringe Größe und dünne Schich-
ten
- Geringe Wärmeträgheit, gute Luftverteilung
- Hohe Qualität, hohe Stärke. Die Kanten sind für eine
höhere Flexibilität und den besseren Kontakt mit den
Trommeln abgeschliffen – sogar von kleinem Durch-
messer. Die Kantenverfestigung verhindert, dass das
Band von den Seitenführungen und den Klingen be-
schädigt wird.
-Innovatives Herstellungsverfahren, das eine perfekte
Ausrichtung der Drähte für eine größere Freifläche in
die Maschen derselben Stärke bietet. Das ist der
Schlüssel, der schnelles und gleichmäßiges Backen
bietet und, der hilft die Bänder sauber zu halten.
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